
K O N T A K T

KÜCHE        12:00 - 22:30
SERVICE      12:00 - 24:00

HOMEPAGE

S E H R  V E R E H R T E R  G A S T
U N S E R  A N S P R U C H S V O L L E S  Z I E L  I S T  E S  S I E  Z U

V E R W Ö H N E N  U N D  I H R  W O H L B E F I N D E N  Z U
W E C K E N

Z U S A M M E N  M I T  U N S E R E N
 M I T A R B E I T E R N  

S I N D  W I R  B E S T R E B T  S I E  B E S T E N S  Z U  B E D I E N E N

S O L L T E  U N S  E I N  M I S S G E S C H I C K  U N T E R L A U F E N ,
S O  S A G E N  S I E  E S  U N S  B I T T E

CATERING THEVILLAGE

Ö F F N U N G S Z E I T E N SIE ERHALTEN ALLE
SPEISEN AUCH ZUM
MITNEHMEN 

PHONE: +49 211 9421 5843
MOBIL : +49 163 2654 790
INH.: ATHANASSIOU PANAGIOTA



V O R S P E I S E N

1 0 . P I T A  B R O T
Warmes Pita Brot
Knoblauchbutter/Chilli öl

4 , 5

1 . T Z A T Z I K I
Joghurt Knoblauch Dipp

6 , 5

2 . T A R A M A
KarpfenCaviar Dipp

6 , 5

3 . C H T I P I T I
feta-chilli mousse

6 , 5

4 . M E L I T Z A N O S A L A T A
Auberginen Dipp

6 , 5

9 , -1 2 , -

5 . F E T A
Feta P.O.P
oliven/peperoni/tomate

8 , 5

1 4 . M A N I T A R I 1 2 , -

1 2 . S A R D I N E N
in Maismehl gebraten
mit Tzatziki

1 5 . Z U C C H I N I  P U F F E R
Gemüse Zucchini Puffer
mit Tzatziki

1 1 . F E T A  S A G A N A K I
Feta im Blätterteigmantel 
mit Sesam und Honig

i,d

d

b

d

d,k

b,d

d,7,g

Champignons aus der Pfanne
a la Creme
Basilikum Pesto
wahlweise vegan

a,i,da,i,d

1 6 . S P A N A K O P I T A K I A
Knusprige Blätterteigecken mit 
Spinatfüllung

8 , -

ALLERGENE:
d: Milch, 2: Farbstoffe , a: Eier , 7:Geschwärzt, g:Sulphite, i:Getreide , 

n: Weichtiere , c: Krebstiere, b:Fisch , k:Schalenfrüchte

alle Preise verstehen sich in € inkl. Mwst. und Bedienung

d

M E Z E K A L T

6 . C H O R I A T I K I
griechischer Bauernsalat
Tomate/Gurke/Feta/Zwiebeln
Basilikumdressing/Dakos Zwieback

1 4 , -

9 , 5

d,g,k

1 7 . G I G A N D E S
Riesenbohnen aus dem Ofen
mit geriebenem Feta

1 5 , -

Babyspinatsalat mit 
Walnüssen /Feta und Granatapfel

7 . B A B Y S P I N A T 1 4 , -

1 3 . C A L A M A R I
Babycalamari in Maismehl
gebraten mit Tzatziki n,d

1 2 , -

M E Z E W A RM

P I A T O

2 1 . F Ü R  1
     P E R S O N

2 2 . F Ü R  2  
    P E R S O N E N

G E M I S C H T E  V O R S P E I S E N P L A T T E
B E I N H A L T E T

T Z A T Z I K I , T A R A M A , F E T A  C H I L L I  M O U S S E , F L O R I N I S
Z U C C H I N I P U F F E R , A R T I S C H O C K E N ,

T E I G E C K E N , F E T A , O L I V E N  M I X
R O T E  B E E T E , R I E S E N B O H N E N

1 9 , - 2 5 , -



n

d,n

6 0 .  B A B Y C A L A M A R I 6 2 . L A C H S F I L E T2 5 , - 2 9 , -

in Maismehl gebraten
Buntes Gemüse, Tzatziki

6 1 .  O K T O P U S   
gegrillter Oktopus
Tzatziki, Drillinge ,
Salatbouquet

2 5 , -

gegrilltes Lachsfilet
Gemüsereis,Salatbouquet,Aioli

6 3 . D O R A D E
mit Pfannengemüse
Tzatziki,Salatbouquet
wahweise auch als Filet b

2 6 , 5

B E I L A G E N S A L A T E

100.BABYSPINATSALAT MIT NÜSSEN
       FETA,GRANATAPFEL

101.KRAUTSALAT

+4,-  €

+5,5 €

alle Preise verstehen sich in € inkl. Mwst. und Bedienung

H A U P T G A N G

F I S C H

1 9 , 5

1 9 , 5

d

3 2 .  G Y R O S  
klassischer Gyros vom 
Drehspiess

3 4 .  G Y R O S  M E T A X A

Gyros mit Metaxasauce und
Käse überbacken

1 9 , 9

d

3 5 .  S U V L A K I
klassische Suvlaki 
Spiesse vom Grill

d

3 6 .  B I F T E K I 1 9 , 9

d

Hacksteak vom hausgemachtem 
Hackfleich mit Feta 
P.O.P. Füllung

3 7 .  S U Z U K I
gegrillte Hackröllchen 
mit Salsa und 3 Käsesorten

1 9 , -

F L E I S C H

3 9 .  T R I L O G I E
Kebap,Hackröllchen,
Lammkotelettes

2 4 , 5

Hähnchenfilet
gegrillt,Thymianmarinade

4 0 .  K O T O P O U L O 1 9 , 9

n

d

3 8 .  A C H I L L E S  T E L L E R     
Gyros mit Hackröllchen und 
Suvlaki Spiess

2 3 , -

K L A S S I K E R

102.BUNTER BLATTSALAT

103.GRIECH. BAUERNSALAT

+4,5 €

+4,-  €

A L L E  K L A S S I K E R   S O W I E
A L L E  G R I L L K O M B I
W E R D E N  B E G L E I T E T  
V O N  P O M M E S  F R I T E S  U N D
T Z A T Z I K I

N A C H  W U N S C H  K A N N  M A N
A U C H  Ä N D E R N  , Z U

-  R O S M A R I N K A R T O F F E L N
-  G E M Ü S E R E I S
-  P F A N N E N G E M Ü S E

ALLERGENE:
d: Milch, 2: Farbstoffe , a: Eier , 7:Geschwärzt, g:Sulphite, i:Getreide , 

n: Weichtiere , c: Krebstiere, b:Fisch , k:Schalenfrüchte

280gr4 1 .  R O A S T B E E F  
irisches Roastbeef 
Rosmarinkartoffeln,Salatbouquet
Pfefferrahm,Ajvar d,g

3 2 , -



K R I T H A R A K I
M E D I T E R R A N E  R I S O T T O  V O N  D E R  R E I S N U D E L

6 6 .  M I C H T O
TRADITIONELLES
KRITHAROTTO
MIT GEBACKENEN 
HÄHNCHENSTREIFEN
MEDITERRANEM GEMÜSE,
KNOFI,CHILLI
TOMATENSALSA

1 9 , 5

i,k,d

VEGETARISCHES RISOTTO 
MIT PILZEN, CHAMPIGNONS 
UND BUNTEM GEMÜSE IN 
HAUSGEMACHTER 
TOMATENSALSA

6 5 .  L A H A N A 1 8 , 5

i

i,d

REISNUDELN MIT
BUNTEM GEMÜSE
GAMBAS
KNOFI,CHILLI
TOMATENSALSA

6 7 .  G A R I D A T O 2 5 , -

n,c,b

9 1 .  S U V L A K I  P E D I K O
SUVLAKI SPIESS MIT 
POMMES FRITES 
UND TZATZIKI

1 0 , 9

9 2 .  S C H N I T Z E L
HÄHNCHENSCHNITZEL MIT 
POMMES FRITES 
UND ZITRONE

1 0 , 9

d

i
n,g

9 6 .  K I N D E R G Y R O S

VOM DREHSPIESS MIT TZATZIKI 
UND POMMES FRITES

1 0 , 9

9 7 .  C A L A M A R I

BABYCALAMARI MIT POMMES FRITES 
AN SALATBOUQUET

1 2 , 9

K I D S
S P E I S E N  F Ü R  U N S E R E  K L E I N E N  F R E U N D E  

B E I L A G E N

P O M M E S  F R I T E S            4 , -
R O S M A R I N K A R T O F F E L N  4 , -
G E M Ü S E R E I S                 3 , 5
P F A N N E N G E M Ü S E          4 , 5

D I P S

M A Y O        1 , 5
K E T C H U P    1 , 5

alle Preise verstehen sich in € inkl. Mwst. und Bedienung

ALLERGENE:
d: Milch, 2: Farbstoffe , a: Eier , 7:Geschwärzt, g:Sulphite, i:Getreide , 

n: Weichtiere , c: Krebstiere, b:Fisch , k:Schalenfrüchte


